


Grâce à leur système d’isolation thermique sophistiqué,
les plaques vitrocéramiques SPIDOGLASS ECO permettent 

de réduire de 60% la consommation énéergique en
comparaison aux plaques en fonde traditionnelles.

CONSOMMATION REDUITE,
PUISSANCE ELEVEE

La technologie Protek.SAFE élimine la perte inutile 
d’énergie en réduisant au minimum la consommation 

énergétique et en permettant ainsi de concentrer toute 
l’énergie thermique sur les plaques de cuisson, avec des 

bénéfices évidents aussi pour la sécurité de celui qui 
travaille avec le produit. 
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Les plaques vitrocéramiques SPIDOGLASS ECO offrent en plus une réduction 
de 30% de la puissance installée, en passant de 3 kW à seulement 2 kW.
Une épargne énergétique considérable unie à la possibilité d’atteindre la 

température maximale de 400°C.

HAUTE PERFORMANCE
AVEC SEULEMENT

2 kW



Temps de préchauffage 
réduits de 60% grâce au 
système de chauffage 
infrarouge.

Nettoyage rapide et
efficace en seulement 5 
minutes grâce à l’utilisation 
de la vitrocéramique et du 
détergent dédié

Modèles:
Dates électriques:
Surface de cuisson:
Température max.:
Contrôle:
Poids net:
Dimensions (LxPxH):

SP015
2 kW – 230V
1 x 300 x 400 mm
400 °C
Manuel
15 kg
481 x 457x 182 mm

SP015R
2 kW – 230V
300 x 400 mm
400 °C
Manuel
15 kg
481 x 457 x 182 mm

SP015T
2 kW – 230V
300 x 400 mm
400 °C
Manuel
15 kg
481 x 457 x 182 mm

SP020
2 kW – 230V
N° 2 250x250 mm
400 °C
Manuel
17 kg
619 x 458 x 176 mm

SP020R
2 kW – 230V
N° 2 250x250 mm
400 °C
Manuel
17 kg
619 x 458 x 176 mm

SP020T
2 kW – 230V
N° 2 250x250 mm
400 °C
Manuel
17 kg
619 x 458 x 176 mm

MODÈLES

Matériaux Prestations

Surfaces supérieures rainurées noires Surfaces transparantes

Vitrocéramique
anti-adhérente, structure en 
acier inoxydable AISI 304 
anticorrosion

Température maximale 
de 400°C pour la cuisine 
des aliments crus (viande, 
poisson, légumes, œufs, etc.)

Surfaces lisses noires

TempsNettoyage
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