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DIE KUNST DES GRILLENS

BBQ MASTER ist die professionelle Glaskeramikplatte,
die fur exzellente Crillergebnisse entwickelt wurde.
Ideal fur Bars und Fast-Food-Restaurants.




400°C
OHNEGLEICHE Die maximale Temperatur von 400°C

ermoglicht das Kochen von rohen Lebensmitteln wie
LEISTU NG EN Fleisch, Fisch, Gemuse, Eiern, usw.



..--""F;-.-'_._‘__‘_ Ty =

sprdocoo )

ZEIT

-60%

Die Vorheizzeiten
sind dank des
Infrarot-Heizsystems
um 60% reduziert.

ENERGIEVERBRAUCH
-60%"

Dank des ausgekllugelten
Warmedammsystems
ist der Energieverbrauch
um 60% reduziert.
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MATERIALEN REINIGUNG
%
-50% 10 MIN
Widerstandsfahig, aber leicht. Dank der Glaskeramik und der
Das Gewicht wurde dank der Verwendung des entsprechenden

verwendeten Materialien Waschmittels ist eine schnelle und effektive
um 30% reduziert. Reinigung in nur 10 Minuten maoglich.

*IM VERGLEICH ZU HERKOMMLICHEN GUSSEISENPLATTEN



PERFEKTES GRI LLEN FU R BBQ MASTER ermoglicht ein gleichmafBiges und prazises Crillen,
o das den Geschmack intensiviert und den Rezepten ei
EI N EXKLUSIVES M E N U ansprechendes Aussehen verleiht.

HAHNCHENBRUST BRATWURST HAMBURGER VOM RIND ENTRECOTE EIER UND SPECK ZUCCHINI UND PAPRIKA

B30 el 3505€ SEpel=s 205C 3" 30" bei 340°C 4’ bei 340°C 2’ bei 320°C 3’ - 4 bei 350°C



33Q MAST=R TECHNISCHE
SPO15PR-B PERFEKTION

Schwarze Glaskeramikplatten: beide obere

[ . ﬁT_ ‘l. und untere Glaskeramikplatten sind gerillt.
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Einfache und prazise manuelle
Steuerung
Modell: SPO15PR-B
Anschlusswert: 3 kW - 230V
Garflache: 300 x 400 mm
Materialien: Obere und untere gerillte Glaskeramikplatte

Max. Temperatur:
Steuerung:
Nettogewicht:
Abmessung BxTxH:

korrosionsbestandige Struktur aus rostfreiem Stahl AISI 304
400 °C

Analog

14,9 kg

481 x 457 x 182 mm
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